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לפתיחה

מבחר של לחמים כפריים בעבודת יד  וממרחים

· ממרח פלפלים  

· טפאנד זיתים 

· ממרח שעועית שחורה

· צ'רצ'י (דלעת פיקנטי)

· זיתים מתובלים

גבינות

· צזיקי – על בסיס יוגורט עם מלפפונים שמן זית ושום

· גבינת לבנה 

· גבינת פטה יוונית

אנטי פסטי וסלטים – בחירה של 5 סוגים

· פלפלים קלויים בפטרוזיליה ולימון

· חצילים קלויים עם חומץ בלסמי וכוסברה

· סלט סלק עם אגוזים קלויים ועשבי תיבול

· בטטות צלויות עם פסטו של אורוגולה

· כרובית ברוטב של חרדל וחומץ בן יין אדום

· זוקיני בתחמיץ של פטרוזיליה לימון וגרעיני חמניה

· פטריות צלויות ונבטוטים בסגנון אסיאתי

· סלט של קינואה עם עגבניות שרי מיובשות, אגוזי קשיו, דלורית וחמוציות

· סלט עגבניות שרי עם רוטב צנוניות ופרמזן

· סלט עלי בייבי עם אגסים צלויים וגבינה כחולה

· סלט חסות עם קרוטוני עשבי תיבול ורוטב סיזר

· סלט עלים ירוקים ועגבניות שרי בויניגרט בלסמי

· סלט עלי בייבי תרד עם כרישה צלוייה, עגבניות שרי ונבטוטים  

· סלט פטריות צלויות עם שעועית אזוקי, עלי תרד טריים רוטב תפוזים וג'ינג'ר

· סלט עליי בייבי עם אפרסקים  וגבינת פיקורינו ואגוזים ברוטב בלסמי

· סלט עגבניות שרי עם מבחר עליי גינה, צימוקים מושרים בברנדי ואגוזי פקאן קלויים

· סלט שורשים – קולרבי, צנוניות, גזר ושומר ברוטב טחינה גולמית ושומשום מלא קלוי

· סלט חיטה עם פלפלים צבעוניים  ברוטב של סילאן, בלסמי, שמן זית ופטרוזילה

· סלט בורגול עם פול ירוק, ברוקולי, שקדים, צימוקים אוזבקיים ועשבי תיבול (בעונה

עיקריות לבחירה  - 4 סוגים              

· קישים אישיים במבחר טעמים

· מאפה בצק פילו וגבינות

· פיסלדייר – מאפה בצק עלים עם ירקות קלויים וגבינת פטה

· פילה דג ים בתבשיל עגבניות וחלב קוקוס (תוספת 10 ש"ח) 

· גראטן תפו"א ובטטות אפוי בתנור

· ירוקים של  חורף מוקפצים בשמן זית שום לימון ושקדים קלויים

· שעועית ירוקה ועגבניות שרי מוקפצות  בשמן זית ובזיליקום.

· פרחי ברוקלי וכרובית מאודים

· שבלולי בצק של גבינות ופסטו

· לזניה חצילים / קישואים / לזניה פטריות / לזניה תרד 

· פילה סלמון אפוי בתנור עם עשבי תיבול בליווי רוטב יוגורט(תוספת 20 ש"ח)

פסטה מלנזנה – רוטב עגבניות וחצילים (תוספת 10 ש"ח)

פסטה פרימוורה – ירקות קלויים עם שמן זית ופרמז'ן (תוספת 10 ש"ח)

פסטה זוקיני – עם זוקיני קלוי, שום, פרמז'ן וחומץ בלסמי (תוספת 10 ש"ח)

פסטה אנגליני ברוטב של שמנת, בטטותואפונה ירוקה  (תוספת 10 ש"ח)

פסטה נפוליטנה (תוספת 10 ש"ח)

פסטה פונגי – פטריות עם שמנת ופרמז'ן (תוספת 10 ש"ח)

  (ילדים)

· פיצות אישיות תוצרת ביתית

· מאפי גבינות / תפוחי אדמה ( בורקס ביתי)

מתוקים (לבחירה  3 סוגים)

· בייבי צ'וקולטה ברוטב אנגלז

· עוגות גבינה אפויות עם  קונפי פירות יער

· קראמבל תפוחים / שזיפים

· טארטים של פירות העונה  / פאי פקאן וקרמל

· פנקוטה עם קרמל תפוזים

· פינוקי שוקולד וטראפלס במבחר טעמים

· עוגת פאדג' שוקולד 

· קינוח בכוסיות אישיות ( מוס שוקולד , מלבי , פרפה, )

עלויות :

                     20 עד 30  מבוגרים   100  ש"ח לאדם 


           30 -  49  מבוגרים       80 ש"ח לאדם

                      50 מבוגרים  ומעלה 70 ש"ח לאדם  ,


ילדים : 50 שח

כל המנות מגיעות ארוזות במיכלי פלסטיק, 

המנות החמות במגשי המתאימים לחימום קל לפני ההגשה .  

אופציה בתוספת תשלום :

· כלי הסעדה והגשה – חד פעמי או רב פעמי 

· איש צוות – לעריכת שולחן הגשה ופינוי 

· הובלה (מעל 50 מוזמנים המחיר כולל הובלה בהתאם לאזור חלוקה

תנאי תשלום – מקדמה של 20% עד שבועיים לפני יום האירוע  

                     היתרה – בתום האירוע, מזומן או המחאה

עדכון סופי לגבי מוזמנים / ביטול האירוע עם החזרת המקדמה – עד 5 ימים לפני יום האירוע

ייתכנו שינויים בהרכב המנות לפי זמינות חומרי הגלם, תנאי מקום האירוע או בקשת הלקוח

בברכה,

שלומית בכר, מנהלת אירועים – 052-8700644 ,

מבנה התפריט:


מבחר לחמים ממרחים  וגבינות


סלטים ואנטיפסטי  -  5 סוגים


מנות עיקריות  - 4 סוגים


קינוחים   - 3 סוגים








